
LANDGASTHOF TANNE

Tannenkircherstraße 3 / D-79400 Kandern (Tannenkirch)
Tel. + 49 (0) 7626 / 328 www.tanne-tannenkirch.de

Geöffnet: Mi - Sa ab 17 Uhr, So 11.30 - 14 & ab 16.30 Uhr
Ruhetag: Montag & Dienstag

BRUCKMÜHLE

Bruckmühle 1 / D-79400 Kandern (Wollbach)
Tel. + 49 (0) 7626 255

www.gasthof-bruckmuehle-wollbach.de
Geöffnet: Mi - Sa ab 17 Uhr,

So & Feiertage ab 11 Uhr durchgehend
Ruhetag: Montag & Dienstag

RESTAURANT PFAFFENKELLER

Rathausstraße 9 / D-79400 Kandern (Wollbach)
Tel. + 49 (0) 7626 / 977 42 90 www.pfaffenkeller.de

Geöffnet: Mi - Sa 18 - 22 Uhr, So 12 - 15.30 & 18 - 22 Uhr
Ruhetag: Montag & Dienstag

RESTAURANT JÄGERHAUS

Wollbacher Straße 28 / D-79400 Kandern (Egerten)
Tel. + 49 (0) 7626 / 8715 www.restaurant-jaegerhaus.de

Geöffnet: Do - Sa ab 18.30 Uhr, So nur Mittags 12 - 16 Uhr
Ruhetag: Montag, Dienstag & Mittwoch

ZUR WESEREI

Hauptstraße 81 / D-79400 Kandern
Tel. Restaurant + 49 (0) 7626 / 445 www.weserei.de

Geöffnet: Mi - So
Ruhetag: Montag & Dienstag

ZUR SCHNECKE

Ziegelstraße 8 / D-79400 Kandern
Tel. + 49 (0) 7626 /83 03 www.zur-schnecke.de

Geöffnet: Fr - Di 11 - 14 & 17.30 - 23 Uhr
Ruhetag: Mittwoch & Donnerstag

ZUR SONNE

Hauptstraße 24 / D-79400 Kandern
Tel. + 49 (0) 7626 / 227 www.sonne-kandern.de

Geöffnet: Di / Do 9.30 -14 & 17- 22 Uhr,
Mi / So 9.30 - 15 Uhr, Fr / Sa 9.30 - 24 Uhr

Ruhetag: Montag

VEGAN ZUR BLUME

Basler Straße 8 / D-79400 Kandern (Wollbach)
Tel. + 49 (0) 7626 / 97 32 55 www.blumewollbach.de

Geöffnet: Do - Sa ab 18 Uhr, So 11 - 15 Uhr
Ruhetag: Montag, Dienstag & Mittwoch

07. -20. OKTOBER 2019
Wildwochen

Kanderner

Tourist-Information Kandern
Tel. +49 (0) 7626 / 97 23 56
Fax +49 (0) 7626 / 97 23 57
Hauptstraße 18 D-79400 Kandern
www.kandern.de / verkehrsamt@kandern.de
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Mi / So 9.30 - 15 Uhr, Fr / Sa 9.30 - 24 Uhr
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Tel. + 49 (0) 7626 / 977 42 90 www.pfaffenkeller.de

Geöffnet: Mi - Sa 18 - 22 Uhr, So 12 - 15.30 & 18 - 22 Uhr
Ruhetag: Montag & Dienstag
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HISTORISCHES GASTHAUS ZUR WESEREI

Geschnetzeltes vom Reh mit
Cognacrahmsauce, Rotkraut, gefüllter

Preiselbeerbirne & Spätzle
***

inkl. ¼ Liter Badischer Spätburgunder Rotwein 
(Nach Wahl aus dem Offenausschank)

 
 

GASTHAUS ZUR SCHNECKE

Reh-Saltimbocca mit Salbei 
& Schwarzwälder Schinken auf Rotweinjus, 
dazu hausgemachte Quark-Pizokel & Apfel-

Rotkraut
***

inkl. ¼ Liter 2013 Feuerbacher Spätburgunder
trocken (Weingut Claudia Straub)

 

GASTHAUS ZUR SONNE

Hirschedelgulasch mit Preiselbeerbirne,
Spätzle und Rotkraut

***
inkl. ¼ Liter Britzinger Spätburgunder trocken

 

 RESTAURANT PFAFFENKELLER

Gutedel, Sahne & Kräuter
***

Edel Hirschgulasch, Pilze, Schupfnudel,  
Apfelrotkraut & Wildpreiselbeeren

***
Bourbonvanilleeis & Apfeltart

RESTAURANT VEGAN ZUR BLUME

Hausgemachte Wildkräutercreme 
(Lebercreme Art) auf geröstetem Brot 

mit frischen Blattsalaten 
& Großmutter´s Viermus

***
Dinkel-Steak mit Jägersoße, 

Spätzle & Mirabellen-Zimt-Rotkraut
***

Dreierlei handgemachte Trüffel Pralinen
***

inkl. ⅛ Liter Recortis Bio Wein
Regent/Cabernet Cortis im Barrique 2016

(Hofgut Sonnenschein, 
Markus Bürgin, Fischingen)

 

BRUCKMÜHLE

Wildschweinbraten mit Spätzle, 
Rotkohl & Preiselbeerbirne

***
inkl. ¼ Liter Spätburgunder trocken 

(Weingut Hemmer, 
Niedereggenen)

RESTAURANT JÄGERHAUS

Gruß aus der Küche
***

Kürbissüppchen mit Speckkracherle
& Croûtons

***
Edelpfeffer vom Hirsch, serviert mit 
saisonalem Gemüse, Butterspätzle, 

Schmelze & Preiselbeerbirne
***

Quitten Sorbet auf Haselnuss-Crunch
mit Früchten und Schlagsahne

***
dazu servieren wir ein Glas Rotwein 

aus der Region
 
 

LANDGASTHOF TANNE

Rehpfeffer mit Spätzle & Preiselbeeren
dazu Salat oder Rotkraut

***
inkl. ¼ Liter Tannenkircher 

Spätburgunder19,80 €

Preis pro Person

27,90 €

Preis pro Person

23,00 €
Preis pro Person

20,90 €

Preis pro Person

22,00 €

Preis pro Person

32,90 €

Preis pro Person

42,00 €

Preis pro Person

32,00 €

Preis pro Person

Wildwochen 
2 0 1 9

(Reservierung erforderlich !)
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Niedereggenen)

RESTAURANT JÄGERHAUS

Gruß aus der Küche
***

Kürbissüppchen mit Speckkracherle
& Croûtons

***
Edelpfeffer vom Hirsch, serviert mit 
saisonalem Gemüse, Butterspätzle, 

Schmelze & Preiselbeerbirne
***

Quitten Sorbet auf Haselnuss-Crunch
mit Früchten und Schlagsahne

***
dazu servieren wir ein Glas Rotwein 

aus der Region
 
 

LANDGASTHOF TANNE

Rehpfeffer mit Spätzle & Preiselbeeren
dazu Salat oder Rotkraut

***
inkl. ¼ Liter Tannenkircher 

Spätburgunder19,80 €

Preis pro Person

27,90 €

Preis pro Person

23,00 €
Preis pro Person

20,90 €

Preis pro Person

22,00 €

Preis pro Person

32,90 €

Preis pro Person

42,00 €

Preis pro Person

32,00 €

Preis pro Person

Wildwochen 
2 0 1 9

(Reservierung erforderlich !)

HISTORISCHES GASTHAUS ZUR WESEREI

Geschnetzeltes vom Reh mit
Cognacrahmsauce, Rotkraut, gefüllter

Preiselbeerbirne & Spätzle
***

inkl. ¼ Liter Badischer Spätburgunder Rotwein 
(Nach Wahl aus dem Offenausschank)

 
 

GASTHAUS ZUR SCHNECKE

Reh-Saltimbocca mit Salbei 
& Schwarzwälder Schinken auf Rotweinjus, 
dazu hausgemachte Quark-Pizokel & Apfel-

Rotkraut
***

inkl. ¼ Liter 2013 Feuerbacher Spätburgunder
trocken (Weingut Claudia Straub)

 

GASTHAUS ZUR SONNE

Hirschedelgulasch mit Preiselbeerbirne,
Spätzle und Rotkraut

***
inkl. ¼ Liter Britzinger Spätburgunder trocken

 

 RESTAURANT PFAFFENKELLER

Gutedel, Sahne & Kräuter
***

Edel Hirschgulasch, Pilze, Schupfnudel,  
Apfelrotkraut & Wildpreiselbeeren

***
Bourbonvanilleeis & Apfeltart

RESTAURANT VEGAN ZUR BLUME

Hausgemachte Wildkräutercreme 
(Lebercreme Art) auf geröstetem Brot 

mit frischen Blattsalaten 
& Großmutter´s Viermus

***
Dinkel-Steak mit Jägersoße, 

Spätzle & Mirabellen-Zimt-Rotkraut
***

Dreierlei handgemachte Trüffel Pralinen
***
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***

Kürbissüppchen mit Speckkracherle
& Croûtons

***
Edelpfeffer vom Hirsch, serviert mit 
saisonalem Gemüse, Butterspätzle, 

Schmelze & Preiselbeerbirne
***

Quitten Sorbet auf Haselnuss-Crunch
mit Früchten und Schlagsahne

***
dazu servieren wir ein Glas Rotwein 

aus der Region
 
 

LANDGASTHOF TANNE

Rehpfeffer mit Spätzle & Preiselbeeren
dazu Salat oder Rotkraut

***
inkl. ¼ Liter Tannenkircher 

Spätburgunder19,80 €

Preis pro Person

27,90 €

Preis pro Person

23,00 €
Preis pro Person

20,90 €

Preis pro Person

22,00 €

Preis pro Person

32,90 €

Preis pro Person

42,00 €

Preis pro Person

32,00 €

Preis pro Person

Wildwochen 
2 0 1 9

(Reservierung erforderlich !)

HISTORISCHES GASTHAUS ZUR WESEREI

Geschnetzeltes vom Reh mit
Cognacrahmsauce, Rotkraut, gefüllter

Preiselbeerbirne & Spätzle
***

inkl. ¼ Liter Badischer Spätburgunder Rotwein 
(Nach Wahl aus dem Offenausschank)

 
 

GASTHAUS ZUR SCHNECKE

Reh-Saltimbocca mit Salbei 
& Schwarzwälder Schinken auf Rotweinjus, 
dazu hausgemachte Quark-Pizokel & Apfel-

Rotkraut
***

inkl. ¼ Liter 2013 Feuerbacher Spätburgunder
trocken (Weingut Claudia Straub)

 

GASTHAUS ZUR SONNE

Hirschedelgulasch mit Preiselbeerbirne,
Spätzle und Rotkraut

***
inkl. ¼ Liter Britzinger Spätburgunder trocken

 

 RESTAURANT PFAFFENKELLER

Gutedel, Sahne & Kräuter
***

Edel Hirschgulasch, Pilze, Schupfnudel,  
Apfelrotkraut & Wildpreiselbeeren

***
Bourbonvanilleeis & Apfeltart

RESTAURANT VEGAN ZUR BLUME

Hausgemachte Wildkräutercreme 
(Lebercreme Art) auf geröstetem Brot 

mit frischen Blattsalaten 
& Großmutter´s Viermus

***
Dinkel-Steak mit Jägersoße, 

Spätzle & Mirabellen-Zimt-Rotkraut
***

Dreierlei handgemachte Trüffel Pralinen
***
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